Zakladni Skola a Maigka skola Kladno, Vodarenska 2115

&.j.: 1929/2010/ZS a a MS

Provoznirad vydejny MS
l. Uvod

1. Ve vydejnach v MS musi z&stnanci dodrzovat stanovené postupy pro swégdokrmi
do ok&hu, g'edpisy a pokyny k zaji&hi bezpénosti a ochrany zdraviigpraci a navody
k obsluze a udrzbvyrobnich a pracovnich préstlki a z&izeni.

2. Konatcinnosti ve stravovacich sluzbachibou pouze zagstnanci, kté sphuji
piedpoklady zdravotni Zgobilosti a maji pdebné znalosti nutné k ochkameiejného zdrauvi.

[I. Z&sady osobni a provozni hygieny

1. Zanestnanci vydejny MS jsou povinni:

a) podrobit se vifjpadech stanovenych pravnitegpisem nebo rozhodnutimigiusného
organu ochrany vejného zdravi lékakym prohlidkam a vysignim, které provadi prakticky
lekar, ktery fyzickou osobu registruje,

b) informovat praktického 1éka, ktery fyzickou osobu registruje, o druhu a pevazé
pracovnicinnosti,

¢) mit u sebeipvykonu pracovnéinnosti zdravotni ptkaz a na vyzvani ha'edlozit organu
ochrany véejného zdravi,

d) uplatovat @i pracovni¢innosti znalosti nutné k ochranerejného zdravi a dodrzovat
zasady osobni a provozni hygieny,

e) pouzivat jen technologické a pracovni postupsrékzajisti zdravotni nezavadnost
podavanych pokri

f) dodrZzovat podminky pro vyrobufipravu, skladovani a uvéeli pokrmi do okzhu,

g) zajistit, aby podavané pokrmy vyhovovaly mikmbgickym a chemickym pozadaik,
mély odpovidajici smyslové viastnosti aspaly vyzivové poZzadavky podle skupiny
spotebiteli, pro které jsou @eny,

h) provadt opateni proti vzniku a géni infelcnich onemoceni a otrav z podavanych
pokrma,

i) pri skladovani a uvéshi pokrmi do ol&hu pouZzivat pouze zdravétnezavadné materialy a
predntty,

j) pouzivat po celou dobu vykonu pragsté osobni ochranné pracovni ptedky,

k) dodrzovat zakaz kdani,

2. Zangstnanci nesmiipstravovani zak a zandstnand@ sSkoly podavat pokrmy z tepein
neopracovanych vajec a syrového massné ryb.

3. Zasady provozni hygieny:

a) n&ini, nddobi, pracovni plochy, stréjtechnologické z@zeni, gepravni obaly a rozvozni
prostedky musi byt udrzovanydistoté a v takovém stavu, aby nedochéazelo k ohroZovani
jakosti a zdravotni nezavadnosti potravin a pakrm



b) Uklid vSech pracoviSa prostor se provadij€zne za pouziti mycich, pdfpac
dezinfekinich prostedki podle povahy technologického procesu a zpracovévapotravin a
navodu vyrobce,

C) sanitarni zdzeni, zejména zachody, musi byt udrzovagistoté a provozuschopném
stavu,

d) ponucky a prostedky ugené k hrubému Uklidu jédba pouzivat takto ozéenéci

barevre odliSené a ukladat je odén¢ od ponticek nacisténi pracovnich ploch a gaeni
prichazejicich do fimého styku s potravinami a pokrmy,

e) musi byt provasha likvidace organického a anorganického odpadu,

f) prednety nesouvisejici s vykonem pracovirinosti nelze fechovavat v objektu vydejny
MS.

g) preventive je nutno @isobit k zamezeni vyskytu hmyzu a hlodaacpiibézné musi byt
provadna Ezna ochranna dezinfekce, dezinsekce a deratizace,

h) do zazemi vydejny nelzgipustit vstup nepovolanych osob aiati Do prostor MS je
piisny zakaz vstupu zt,

I) osobni ¥ci, obéansky odv a obuv Ize odkladat pouze v Sgta to oddlen¢ od pracovniho
odevu,

j) pro uklid Ize pouzivat jen takové my¢istici a dezinfekni prostedky, které jsou deny
pro potravinéstvi,

K) v mistnosti, kde se vydavaji potraviny a pokranyyje nadobi nelze két

l) na pracovisti musi byt dodrZzovan @étiehy rezim myti stolniho a provozniho nadobi,
piepravnich obala rozvoznich prosedki.

4. Pro vykorginnosti ve vydejnach se stanovi tyto zasady osioygieny:

a) je nutno p&vat o tlesnowistotu a fed zapdetim vlastni prace ippiechodu z nésté
prace na&istou (napiklad uklid, hruba fiprava), po pouZziti zachodu, po manipulaci

s odpadky aifp kazdém zn&sSténi je nutno si umyt ruce v teplé wbd pouzitim vhodného
myciho (gFipadré dezinfekniho) prostedku,

b) je nutno nosit osobni ochranné pracovni peokly, zejména pracovni & pracovni obuv
a pokryvku hlavy fi vyrob¢ potravin. Pracovni @& musi byt udrZzovan vistot a podle
potreby nenén v pribéhu sneny,

c) nelze opoust objekt vydejny v pibéhu pracovni doby v pracovnim &adi a v pracovni
obuvi,

d) je nutno zdrzet se jakéhokoliv nehygienickéhovémi na pracovisti (ndjklad konzumace
jidla, koueni, upravy vlas a neht),

e) je nutno mit na rukou kratce fikiné aisté nehty a ruce bez ozdobnydiegeti,

f) pouzity pracovni o&l, jakoZ i olgansky odv je nutno uklddat na misto k tomuclgnéné;
pracovni odv a olgansky odv se ukladaji odder.

Ill. PoZzadavky provozu

1. Pro @ely splreni pozadavik BOZP jsou zamstnanci Skolni kuchynpovinni:

a) nepracovat s nozem &mm K €lu,

b) odkladat néadi, zejména pouzité noze, vZdy néme misto,

c) udrzovat volné unikové cesty a Unikové vychody,

d) nddoby s pokrmy (i prazdné) stayen do mist, kudy se neprochazi,

e) @i manipulaci s nddobami s horkym obsahem vzdy patitichranné atapky a dbat
zvySené opatrnostifpchuzi

f) nepohazovat pofitky na vaeni (noze, vidliky, nakEracky,...) po stole,

g) dbét na to, aby podlahy ve vSech prostorachjaydejidelny byly do sucha vigny, bez
zbytka pokrmi a odpadk,

h) negenaset sam nadlimitnfdmena, velké nadoby s horkou vodou nebo horkymirpgk
ch) davat pozoripsniméani pokkiek a pak z nadob s horkymi pokrmy,

i) pIn¢ se sousedit na praci; p praci se nerozptylovat a nerusit ostathigpacovni¢innosti,



j) chléb a ostatni @évo uschovavat v wenychcistych policich, umighych minimalg

50 cm od podlahy, od&t oddlen vioZzenym nebo jinym tavym podobnym zZézenim;
chléb nesmi byt kladen ve vrstvach na sebe,

K) pti manipulaci s pokrmy nebo poZivatinami se jich otglat gimo rukama, pokud to neni
podle jejich povahy nezbytné; zastnanci musi vzdy pouzivat vhodn&imd a pgiibori a
pocinat si gitom s Uzkostlivowistotou,

l) dodrzovat zakaz kladeni bileho nadobi nekitkéhocerného nadobi napiného pokrmem
nebo umyté na podlahu a ponechavat jedisté&m nebo praSném préestii nezakryté,

m) pri myti nddobi a fibori pouzivat dostatmého mnozstutisté horké pitné vody; nadobi
smyvat ve dvou vodach; teplota myci vody min. 4h€pouzivat kovovych dr&tek; voda k
poslednimu smyvani ma byt horka, aby nadobi samitl@s nebyloieba pouZzivat étek;
dezinfekce nadobi se provadi jenom na zvlastnipokgari statniho odborného dozoru,
n) pri obsluze elektrickych spiwbica, stroji a zd&izeni provagt pouze takové ukoly, které
obvykla prace vyzaduje a brat do rukou jeddsti, které jsou k tomu &eny,

0) nedotykati se vadnych vadinebo nedostate¢ chrargnych givoda ke spotebicum a
strojam a ne¥Set nacasti elektrické instalace, vypikea kabely Zadn&@dmety nebocasti
odévu,

p) jakékoliv zavady ihned ohlasit vedouci Skolnchkyre, véetne mimoradnych udalosti.

PaedDr. Zuzana Hékeva
reditelka Skoly



